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Antipasti

— di Mare —

Carpaccio di gambero rosso € 18,00
mostarda di uva, nocciole tostate, limone e menta piperita
Allergeni: 2, 8, 10

Tortino di scampi crudi € 16,00
agrodolce di peperoni, pinoli tostati, micro basilico
Allergeni: 2, 8

Bruschetta con polpo arrosto € 14,00
pane nero di Castelvetrano, vastedda del Belice fusa, cipolla dorata confit, paprika affumicata
Allergeni: 1, 7, 14

— di Terra —

Prosciutto Iberico 100% Bellota € 18,00
confetture di pere al gin e rosmarino
Allergeni: 12

Carpaccio di lingua di manzo CBT € 14,00
salsa verde, pomodorini confit, mandorle tostate e timo limone
Allergeni: 3, 8, 10

Prosciutto di Cinta Senese € 19,00
confettura di fichi al marsala e salvia
Allergeni: 12

Carpaccio di Black Angus affumicato € 19,00
Burrata, crema di Nero d'Avola D.O.C., nocciole tostate e maggiorana
Allergeni: 7, 8

Tomino € 7,00
fondente con rucola, pinoli e miele
Allergeni: 7, 8

Ossa con midollo piemontese € 9,00
timo, accompagnato con bruschette
Allergeni: 1

Prosciutto di Wagyu € 30,00
affettato al coltello, note dolci e burrose

*panificati artigianali inclusi

Panificati artigianali € 2,00

alqantara.it  ·  Prezzi IVA inclusa



Primi Piatti

— di Mare —

Spaghettone Al Qantara € 16,00
Triglia del Mediterraneo, pomodoro, pinoli tostati, uvetta, finocchietto selvatico
Allergeni: 1, 4, 8

Cous Cous con pescato del giorno € 20,00
fondo intenso e colatura di Gambero Rosso di Mazara
Allergeni: 1, 2, 4

Ravioli di polpo e rucola € 18,00
crema di patate, polvere di pomodoro secco, mandorle tostate e timo limone
Allergeni: 1, 3, 8, 14

Ravioli di rucola e ricci di mare € 22,00
emulsione di burro al Gambero Rosso di Mazara, burrata, pomodorino confit, aneto e limone
Allergeni: 1, 2, 3, 7

— di Terra —

Pasta bianca € 5,00
Allergeni: 1, 7

Busiata al pomodoro € 8,00
Allergeni: 1

Tagliolino con ragù di cervo € 18,00
crema di parmigiano, nocciole tostate e maggiorana
Allergeni: 1, 3, 7, 8

Spaghetti alla chitarra con ragù di Cinta Senese € 19,00
scaglie di pecorino toscano DOP e rosmarino
Allergeni: 1, 7

alqantara.it  ·  Prezzi IVA inclusa



Secondi
— di Mare —

Polpo croccante € 18,00
crema di patate, ciliegino confit, olio al basilico e salvia
Allergeni: 14

Tataki di tonno € 20,00
accompagnato con Hummus di ceci, polvere di pomodoro secco e aneto
Allergeni: 4

— di Terra —

Reale Wagyu Japan A5 100gr € 35,00/etto
un contorno a scelta compreso

Costata Kobof snow beef danese € 9,50/etto
un contorno a scelta compreso

Costata monella alpina manza italiana € 7,00/etto
un contorno a scelta compreso

Rubia Gallega vacca vecchia € 9,50/etto
un contorno a scelta compreso

Tomahawk Black Tara scottona Irlanda € 9,00/etto
un contorno a scelta compreso

Ushi Beef € 9,50/etto
un contorno a scelta compreso

Diamantina € 21,00/etto
un contorno a scelta compreso

Masowia € 7,00/etto
un contorno a scelta compreso

Controfiletto Black Tara 250gr € 18,00
un contorno a scelta compreso

Controfiletto Bermejo Grainfeed 250gr € 22,00
un contorno a scelta compreso

Guancialini di maiale CBT € 15,00
con riduzione al balsamico e crema di patate e rosmarino
Allergeni: 12

Hamburger e patatine € 10,00
salse a scelta
Allergeni: 1, 7

alqantara.it  ·  Prezzi IVA inclusa



Contorni

Misticanza di stagione € 5,00

Crema di patate € 7,00
Allergeni: 7

Patate a spicchi con buccia € 5,00

Dolci

Torta della casa al limone € 6,00

Torta della casa cioccolato e pere € 7,00

alqantara.it  ·  Prezzi IVA inclusa



Allergeni

Il seguente elenco riporta i 14 allergeni regolamentati dal Reg. UE 1169/2011.
I numeri accanto a ogni piatto indicano gli allergeni presenti.

1 Glutine

2 Crostacei

3 Uova

4 Pesce

5 Arachidi

6 Soia

7 Latte e latticini

8 Frutta a guscio

9 Sedano

10 Senape

11 Semi di sesamo

12 Anidride solforosa e solfiti

13 Lupini

14 Molluschi

Per allergie, intolleranze o esigenze alimentari specifiche, si prega di informare il personale di sala.

La cucina potrebbe utilizzare attrezzature a contatto con tutti gli allergeni elencati.

alqantara.it  ·  Prezzi IVA inclusa


